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DAL 9 ALL'11 FEBBRAIO IN FIERA

La presentazione della fiera"Cucinare", che si svolgera da sabato 9 a lunedi 11 febbraio nei padiglioni diviale Treviso

Parata di big a “Cucinare”
Spazio agli cheflocali
e alla filiera del territorio

Gabriele Giuga

Novita, territorio e rete. So-
no questi gli assi portanti sui
quali si sviluppa il program-
ma strutturale di Cucinare,
il Salone dell’enogastrono-
mia e delle tecnologie per la
cucina, dal9 all’l1 febbraio,
presentatoieriin Fieraa Por-
denone. Emerge la precisa
attenzione al territorio, alla
necessita di consolidare in

una rete virtuosa le varie ec-
cellenze che questo sa espri-
mere e l'attenzione alle novi-
ta, intese anche come sfide,
cheilmondo dell’enogastro-
nomia pone sia al consuma-
tore sia alla filiera della pro-
duzione. «Centocinquanta
espositori, oltre 100 eventie
una formula rinnovata e ric-
ca», & 'avvio del presidente
dell’ente, Renato Pujatti,
unavetrina chevaoltreil gla-
mour e punta ad attirare a

Pordenone linteresse di
un’ampia rete di interessi.
«Un volano che veicola I'im-
magine forte e concreta del-
la citta - ha detto I'assessore
Guglielmina Cucci—Cucina-
re € un assist al progetto di
valorizzazione del territorio
sul quale il Comune stainve-
stendo notevole impegno fa-
vorendo la rete fra le eccel-
lenze, piccole e grandi».
Questo l'aspetto proget-
tuale della rassegna, che go-

de delsostegno diimportan-
ti partner. Coop Alleanza
3.0 che vede in Cucinare
«un evento importantissimo
per un’azienda — ha detto il
vicepresidente Dino Bom-
ben - la prima in Italia, che
nonvende prodotti, ma mes-
saggi». Nel proprio stand ol-
tre all’attenzione ai bambi-
ni, anche lanovita “Approva-
to dai soci” segmento finale
del lungo processo di sele-
zione dei prodotti Coop.
Crédit Agricole Friuladria
consolida la sua presenza
con lo sguardo al futuro «te-
mafondamentale per Crédit
Agricole Friuladria e guarda-
re all'agroalimentare e al
suo sviluppo», conferma il
nuovo direttore regionale
Massimo Ritella che conse-
gnera il premio “giovani
chef” a Ivan Bombieri della
tavernadi Colloredo.

1l calendario degli eventi,
quindi, si sviluppa su quattro
filoni: salute, territorio, cuci-
na green e tendenza&ricer-
ca. Conlacuradel gastronau-
ta Davide Paolini e soprattut-
to con il sostegno fondamen-
tale di Ascom-Fipe, gli inse-
gnanti e gli studenti dell'isti-
tuto distruzione superiore
Federico Flora di Pordenone
edellolaldiAviano, oltre a Fi-
sareAise.

Il calendario & gia on line,
disponibile anche una app, e
il pubblicodiappassionatiha
quasi esaurito gli eventi. Si
parte sabato mattina con Tes-
sa Gelisio, poi lo show coo-
king dell'unico stellato vega-
no Pietro Leeman, alta pastic-
ceria con Damiano Carrara,
il campione mondiale Luigi
Biasetto e lunedi Ernst
Knam, volto noto di Bake off
Italia. Stellelocali Davide La-
rise, Carlo Nappo e Marco Ta-
lamini, insieme a una miria-
dedicolleghialtrettanto stel-
lari su cui accende iriflettori
TAscom-Fipe nella propria
arena. Presente la Rete al
femminile, progettodi 53 im-
prenditrici locali con Annali-
sa Celant, Barbara Lenarduz-
zi e Monica Vettor, che sirac-
contano. Due filoni sono de-
dicati al mondo del vino, Vi-
num, e aquello della birra ar-
tigianale con Beer&co. —
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Atap si libera degli immobili
Ceduti imuri al “Calice d'oro™ =




